
E N T R A N T E S  C A L I E N T E S

D E  N U E S T R A  C O C I N A

C A R N E S  E N  P A R R I L L A  V A S C A

P O S T R E S

A L É R G E N O S  R E G . E U - 1 9 6 9 / 2 0 1 1

TORR IJA DE BR IOCHE CARAMELIZADA

TATÍN-TATÁN DE MANZANA

TE QUESO MUCHO

TORTA DE ZANAHOR IA

E L BROWN I E

TRES
UNIDADES

DOS
UNIDADES

Precios en € con el 10% de IVA incluido

crustáceos sésamofrutos de
cáscara

gluten huevopescado moluscos mostazaapiocacahueteslácteos sulfitossoja altramuces

 

HELADOS Y SORBETES
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/ R A C I Ó N

/ K I L O

C A R TA
BURRATA FRESCA

ENSALADA D I EC IS I ETE GRADOS

LA ENSALAD I LLA

TARTAR DE ATÚN

STEAK TARTAR DE VACA

JAMÓN BE LLOTA

A P E R I T I V O S  Y  P A N : 2 , 2 0 € / P P

G U A R N I C I Ó N  E X T R A :  4 , 2 0 €

pistachos y aliño de olivas kalamata

variedades de hojas, crujiente de jamón, gambas, queso de Burgos y vinagreta

90gr

ventresca de bonito

LAS BRAVAS

CROQUETAS CASERAS

PULPO A LA BRASA

FLOR DE ALCACHOFA

PROVOLONE A LA BRASA

P IM I ENTOS DE L PADRÓN “D I EC IS I ETE GRADOS” 

de jamón ibérico

alioli negro y cremoso de celery

300gr aprox

300gr aprox

300gr aprox

HUEVOS ROTOS

GAMBAS “ON F I RE”

HAMBURGUESA D I EC IS I ETE GRADOS
al ajillo y togarashi

con sobrasada Porc Negre

LOMO BAJO PREM IUM “ENTRECOT”

LOMO ALTO “R I B EYE”

CHULETA PREM IUM

CHULETA DE VACA V I EJA

P LUMA I BÉR ICA DE B E LLOTA

CR IOLLO A LA BRASA

CHULETITAS DE CORDERO LECHAL

E N T R A N T E S  F R Í O S

Establecimiento con información disponible en materia de alergias e intolerancias alimentarias. Soliciten información a nuestro personal.


