drecisiete’

PARRILLA VASCA
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M E N U T A P A S

TAPAS EXTRAS

para compartir incluidos

M N U o racron canas rax
> u P

o VINO D.O.C. Rioja
LLAS BRAVAS de diecisiete’

salsa casera, cebolleta y pimenton de la Vera

AGUA
ENSALADILLA PRIMERA COPA EN TRENDY A 7€
de la ABUELA
con bonito del norte
POSTRE
_ a elegir
EMPANADA de ENTRANA
a la brasa con trampo y lima SORBETE SORBETE
LIMON MANGO

CROQUETAS CASERAS

de jamon tbérico

HUEVOS ROTOS “Porc Negre”

patatas fritasy sobrasada de “porc negre”

SALTEADO de
SOLOMILLO IBERICO

con ajitos, patatas 'y cebolletas

35,00€ iainauico

Fabrica 12. Santa Catalina. Reservas: 871 943 368



drecisiete’

PARRILLA VASCA

‘ q l ] A PARTIR DE 10 COMENSALES
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ENTRANTES PRINCIPAL

para compartir a elegir

ENSALADILLA LOMO BAJO REPOSADO
de 1a ABUELA con patatas fritas

con bonito del norte

BACALAO GRATINADO

con alioli y pisto casero

HUEVOS ROTOS “Chistorra”

patatas fritas y chistorras de Navarra

POSTRE

a elegir
LLAS BRAVAS de diecisiete’ SORBETE SORBETE
salsa casera, cebolletay pimenton de la Vera LIMON MANGO

EXTRAS

incluidos

VINO D.O.C. Rioja

AGUA

PRIMERA COPA EN TRENDY A 7€ | 45 00€ s

Fabrica 12. Santa Catalina. Reservas: 871 943 368



arecisiete’
G R UP O S
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ENTRANTES PRINCIPAL

para compartir a elegir

CHIPS de ENTRECOT LOMO BAJO GALLEGO* 300gr
ALCACHOFA confitadas con patatas fritas

huevos camperos y jamon serrano

BACALAO GRATINADO

con alioli y pisto casero

RAVIOLIS CASEROS

WONTON
de setas, foie y salsa trufada P O S T R E

del chef
ESCABECHE diecisiete TARTA de QUESO

con pescado de temporada

EXTRAS

incluidos

VINO D.O.C. Rioja

AGUA

PRIMERA COPA EN TRENDY A 7€ | 60, 00€ mimeue

Fabrica 12. Santa Catalina. Reservas: 871 943 368



